
Auf Vorbestellung: 
 

„ Wild-Fondue – Hits „ 
 

Wild - Fondue Chinoise „Classique“ 
 

ab 2 Personen / 39.-- „à discrétion“ 

Fleisch: 
Rehentrecôte / Hirschentrecôte 

 

Hausgemachte Saucen: 
Tartare / Curry / Calypso / Knoblauch / Wasabi 

 

Beilage: 
Spätzli & Pommes Frites 

 

Wild - Fondue Chinoise „Jäger“ 
 

ab 4 Personen  
46.50 „à discrétion“ 

 

Fleisch: 
Rehentrecôte / Hirschentrecôte / Fasanenbrust 

Gämsentrecôte, Wildschweinentrecôte 
 

Hausgemachte Saucen: 
Tartare / Curry / Calypso / Knoblauch / Wasabi 

Pilzrahmsauce 
 

Beilagen: 
Spätzli & Pommes Frites 

 

Beide auch als Fondue Bourguignonne erhältlich ! 

 

 

Wild Spezialitäten 
 
 

Vorspeisen 
 
- Nüsslersalat mit Crôutons und Ei 11. -- 
 (saisonal nach Angebot) 

- mit gebratenen Speckwürfel +   1.50 
 
- Lauwarmer Waldpilzsalat  15. -- 
 mit Speckstreifen an Hausdressing 
 
- Suurchabissuppe    9.50 
 mit Hirschsalsiz 
 
- Steinpilzcremesuppe 11. -- 
 
 
 



Wildgerichte 
 
 

- Wildgeschnetzeltes an Whiskyrahmsauce 
 mit Champignons 30.-- 
  

 > Rosso  Tosc an a „Ceppitaio“  2016,  43. --  

 

- Hirschrückenmedaillons 35. -- 
  

 >Warwick  Three C ape Ladies  2017,  49.- -  

 
- Wildschweinrückenmedaillons 33. -- 
 

 > La Legu a „Crianza“  2014,  44. --  

 
- Rehschnitzel 36.50 
 

 >  Humagne Rouge „Cl os C hâteau  Ravire“  201 9,  47. --  

 
- Rehrückenmedaillons  45. -- 
 

 >  Merlo t Tic ino  „Ronc aia“ 2018,  51.- -  
 

- Gämsrückenmedaillons  46. -- 
 

 >  Amaron e dell a V al po licella  „C as alfo rte“ 2 0 18,  54. --  
 

* Saucen nach Wahl: 
   - Waldpilzrahmsauce / Madagaskar-Pfeffersauce 

   - Kräuterbutter /Knoblauchbutter / Teufelsbutter 

   - Morchelsauce  + 5.-- 
 

Unsere Wildgerichte servieren wir Ihnen mit unseren  

hausgemachten Beilagen: Spätzli, 

Blaukabis, Rosenkohl und feinen Wildgarnituren 

Wildgerichte 
 
 

 

Wildpfeffer 
 

 

 Hirschpfeffer 27.50  
 

 Rehpfeffer 30.50  
 

 Gämspfeffer 32. -- 
 

Reh & Gäms vom Revier Glichenberg  
 

Wein empf ehlun g:  
Tempran il lo  „3 T S anzo“.  2019  

J .  Ro drigu ez,  C as til l o  y  León  

7,5 dl   /   39. --  

 

 
- „WoW „ Wild ohne Wild 22.50 
 Spätzli, Blaukabis, Rosenkohl und  
 Wildgarnituren mit Pilzrahmsauce 
 
- Rehschnitzel mit Kräuterbutter 36.50 
 und gemischter Salatgarnitur 
 

 > Œil  de  P erdrix  Neuc hâtel ,  Do main e de Mon tmoll in,  2021,  45.- -  

 

Fleischdeklaration: 
Reh:  Sc hweiz (BE /LU)  -  Eu ropa 
Hirsc h:  Sc hweiz  -  Neus eel an d 

Gäms e:  Sc hweiz BE/ LU 

Wil dsc hwein:  Europa /  F as an:  Europa 

Wil dtrock enfl eisc h:  Sc hweiz  -  Eu ropa 


